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Rare 49-52 Huhn 80-90
Medium Rare 52-57 Hirsch Huhnerbrust
Medium 57-63 Wildschwein Ente
Medium well 63-68 Entenbrust 62-65
. Kuchen
LT ) 93-95 Allgemein gilt bei Gefliigel eine
llue e el 2 Biskuitteig 90-94 Kerntemperatur von 80-90°C.
Rare 40-45
Well done 60-65 Weber's Grill Bibel Die Kerntemperaturen (medium) fiir

http://braten-thermometer- verschiedene Fische sind sich sehr ahnlich. Sie

test.de/kerntemperatur-tabelle/ liegt bei
* 54°C fur Kabeljau, Forelle, Dorade

* 55°C flir Rotbarsch, Thunfisch

Brust * 57°C fur Lachs
LR T * 58° C fur Hecht, Zander

http://blog.haunschmid.name

Braten https://www.omoxx.com/kerntemperatur/

Leieke 65-70 https://www.facebook.com/katzentante.bloggt/
Braten 80-85 https://twitter.com/_katzentante
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